


Plongez vos  inv ités  dans  une  expér ience  un ique  avec
Paros  Cocktai l .

Notre  bar  i t inérant  apporte  l ’é légance  et  la  créat iv ité
des  mei l leurs  cocktai ls  d irectement  à  votre

évènement .
 

Une  équ ipe  sour iante ,  des  saveurs  raff inées  et  une
touche  de  magie  pour  fa ire  de  chaque moment  un

souvenir  inoubl iab le .  Offrez  à  vos  conv ives  un  voyage
sensor ie l  où  chaque verre  raconte  une  h isto ire .



Le Cocktail d’Honneur

Idéal pour un apéritif, un vin d’honneur, une inauguration...

> Un service d’environ 2h-2h30. ( Par exemple de 18h30 à 21h )

> 1 choix de 4 cocktails différents ( 3 cocktails + 1 mocktail )

Pour s'adapter au mieux à chaque évènement, nous avons
créé des formules type :

Sur la base de 2 cocktails par personne



L’Art du Cocktail

Une plage horaire étendue jusqu’au douze coups de minuit. 

> Un service d’environ 4h. ( Par exemple 20h / Minuit )

> 1 choix de 6 cocktails différents ( 4 cocktails + 2 mocktails )

Sur la base de 3 cocktails par personne

Paros by Night

Un premier service à l’apéritif, une pause pendant le repas des convives, puis
reprise en bar de nuit. Idéal pour un format de soirée comprenant un repas assis. 

> 2 services pour environ 5h30. ( Par exemple 18h30/21h puis 23h30/2H )

> 1 choix de 6 cocktails différents ( 4 cocktails + 2 mocktails )

Sur la base de 4 cocktails par personne



En bonbonne
Des cocktails préparés en grande quantité pour la rapidité.

Shaker
Des cocktails raffinés préparés à la minute. Une expérience spectaculaire et

savoureuse.

Cuillère
Des cocktails élégants et subtils, préparés avec délicatesse directement dans le

verre.

Blender
Des cocktails fruités et raffraichissants, parfait pour surprendre vos invités.

NOS TECHNIQUES



BONBONNE

WOO WOO

Vodka
Pêche

Cranberry

TIKI PUNCH 

Rhum blanc
Rhum ambré

Multifruit
Vanille

BASIL BERRY

Gin
Framboise

Citron jaune
Sucre de canne

Basilic

SMOKY PINEAPPLE

Whisky
Ananas

Cannelle
Sucre de canne

TEQUILA SUNRISE

Tequila
Orange

Grenadine
Sucre de canne



TROPICAL MINT

Vodka
Mangue

Sucre de canne
Ginger ale

Menthe

TEQUILA FIRE

Tequila
Citron vert

Orange
Cannelle
Piment

MAÏ TAÏ FUEGO

Rhum blanc
Rhum ambré

Cointreau
Citron vert

Orgeat
Piment

SHAKER

GIN BASIL SMASH

Gin
Citron jaune

Sucre de canne
Basilic

PORN STAR MARTINI

Vodka
Citron vert

Passion
Vanille

Prosecco

JUNGLE BAY

Rhum blanc
Citron vert

Banane
Ananas

Cranberry



CUILLÈRE

HONEY MULE

Rhum ambré
Citron vert

Miel
Ginger beer

DAI’KIWI

Rhum blanc
Citron jaune

Kiwi
Sucre de canne

GIN FLORÉAL

Gin
Violette

Tonic

HIBISCUS SUNSET

Gin
Hibiscus

Tonic Pamplemousse

MÛREQUILA

Tequila
Citron vert

Mûres
Sucre de canne

Menthe
Eau gazeuse

ZESTEQUILA

Tequila
Citron vert

Pamplemousse
Eau gazeuse



BLENDER

GOLDEN BEE

Vodka
Citron vert

Ananas
Miel

Menthe

PASTEQUILA

Tequila
Pastèque

Citron vert
Menthe 

TIKI BRANDY

Rhum blanc
Brandy
Orange

Citron jaune
 Orgeat

FROZEN GET

Get 27
Vodka

Sucre de canne
Citron vert

Eau pétillante

PIÑA COLADA

Rhum blanc
Glace coco

Ananas



MOCKTAILS

MINT PASSION

Passion
Mangue

Citron vert
Menthe

Eau gazeuse

BANANA KISS

Sirop de rhum
Banane
Mangue

Sucre de canne

LITCHILADA

Sirop de rhum
Litchi

Ananas
Sucre de canne

THE GLACE
PAROS

Thé vert
Citron jaune

Miel
Romarin

KIWI TONIC

Sirop de kiwi
Citron jaune

Sucre de canne
Tonic

Menthe



Formule Durée - 30 30 à 60 61  à  100 101 à 150 151 à 200

Le cocktail

d’honneur 
2h - 2h30 34€ 30€ 26€ 23€ 20€

L’art 

du cocktail
4h 44€ 40€ 36€ 33€ 30€

Paros 

by night

5h30 ( En

coupures ) 49€ 45€ 41€ 38€ 35€

NOS TARIFS
( par personne )



paroscocktail

www.paroscocktail.fr

paroscocktail@gmail.com

07 44 96 02 44

provence

CONTACT


